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Eine Auswahl unserer Menüvorschläge für Ihre Feier „Beim Dresch“ 

 

 

Menü „PASSION“ 

 

 

 

Garnele vom Grill auf Traubenragout 

*** 

Cappuccino von Steinpilzen 

*** 

Saibling im Parmaschinken 

auf Schlenterkraut 

*** 

Rückensteak vom Ibericoschwein 

mit Kartoffelgratin und Senfkohl 

*** 

Duette vom Schokomousse 

und weißer Kaffeemousse 
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Menü „TRADITION“ 

 

 

Kalbstafelspitzsülzchen mit Zupfsalat und Kernöl 

*** 

kleiner Speckknödel auf Steinpilzragout 

*** 

Filet von der Chiemseerenke 

auf Linsen und Wurzelgemüse 

*** 

Steirische Landhendelbrust mit getrüffeltem Kartoffelpürree 

und Zucchinigemüse 

*** 

Zwetschken-Tiramisu im Glas 
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Menü „ERL“ 

 

 

 

Frischkäsepraline und Parmaschinken 

auf Mangosalat 

*** 

Kürbiscremesuppchen mit Schwarzbrotcroutons 

*** 

Zanderfilet auf Polentataler mit Zucchini-Paprikagemüse 

*** 

Hirschrücken zart rosa auf Rotweinsoße 

mit Cous Cousroulade 

*** 

Topfennockerl auf Waldbeeren und hausgemachten Vanilleeis 
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Menü „KUFSTEIN“ 

 

 

 

Sülzchen vom Tiroler Milchkalb  

dazu Zwiebelconfit 

*** 

Cremige Schwammerlsuppe  

mit Speckknöderl 

*** 

Safranrisotto mit Bärenkrebs 

*** 

Gebratener Hirschrücken 

dazu Steinpilze, Johannisnüsse und Polentanocken 

*** 

Duette von Crema Catalana und 

hausgemachtem Vanilleeis auf frischen Erdbeeren 
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Menü „FESTSPIELE“ 

 

 

 

Spargeltortelloni an Salbeibutter  

 auf Spargelgemüse und gehobeltem Parmesan 

*** 

Felchenfilet auf Karotten-Birnengemüse 

und feurigem Couscous 

oder 

Steak  vom Charolaisrind 

dazu Kartoffelgratin 

 und frische Pfifferlinge 

*** 

Moussevariation 

 mit frischen Erdbeeren  
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Menü „SYMPHONIE“ 

 

 

 

Broccolischaumsuppe 

 mit Lachsnockerl und Kartoffelblattl 

*** 

Saiblingsfilet mit Kräuterhaube 

auf warmen Gurkensalat 

oder 

Hirschrücken 

dazu Kartoffelgnocchi und Wasabidatteln 

 mit Kräuterseitlingen 

*** 

Geeiste Topfenpalatschinken 
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Menü „ZEIT ZU ZWEIT“ 

 

 

 

Carpaccio vom Bresaolaschinken  

*** 

Seezungenröllchen gefüllt mit 

Blattspinat und Gemüsesticks auf Tagliolini 

und Zitronensoße  

oder 

Tranchen vom Kalbsrücken auf Barolosoße 

mit Kartoffelstrudel und gegrillten Pilzen  

*** 

Marillenpalatschinken  
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Menü „SINNESreise“ 

 

 

 

Broccolischaumsuppe 

 mit Lachsnockerl und Kartoffelblattl 

*** 

Saiblingsfilet mit Kräuterhaube 

auf warmen Gurkensalat 

oder 

Hirschrücken 

dazu Kartoffelgnocchi und Wasabidatteln 

 mit Kräuterseitlingen 

*** 

Geeiste Topfenpalatschinken 

 

 

 


