“CBeim!/CDresch”

www.dresch.at

T.: +43(0) 5373 -8129 . anker@dresch.at

Eine Auswahl unserer Menuvorschlage fur lhre Feier ,,Beim Dresch*

Menu ,,PASSION“

Garnele vom Grill auf Traubenragout

L2 28

Cappuccino von Steinpilzen
L2 2 3

Saibling im Parmaschinken

auf Schlenterkraut
L2 2 3
Riuckensteak vom Ibericoschwein
mit Kartoffelgratin und Senfkohl

L2 2

Duette vom Schokomousse

und weiBer Kaffeemousse

Richtpreis fir alle Menivorschldge € 45, bis € 60,- pro Meni/Person



“CBeim!/CDresch”

www.dresch.at

T.: +43(0) 5373 -8129 . anker@dresch.at

Menu ,,TRADITION*

Kalbstafelspitzsilzchen mit Zupfsalat und Kerndl

kkk

kleiner Speckknodel auf Steinpilzragout

kkk

Filet von der Chiemseerenke

auf Linsen und Wurzelgemuse

kkk

Steirische Landhendelbrust mit getriffeltem Kartoffelpirree

und Zucchinigemuse

L2 28

Iwetschken-Tiramisu im Glas

Richtpreis fir alle Menivorschldge € 45, bis € 60,- pro Meni/Person



“CBeim!/CDresch”

www.dresch.at

T.: +43(0) 5373 -8129 . anker@dresch.at

Mend ,ERL"

Frischkdsepraline und Parmaschinken

auf Mangosalat

kkk

Kirbiscremesuppchen mit Schwarzbrotcroutons

kkk

Zanderfilet auf Polentataler mit Zucchini-Paprikagemise

kkk

Hirschricken zart rosa auf RotweinsoBe

mit Cous Cousroulade

L2 28

Topfennockerl auf Waldbeeren und hausgemachten Vanilleeis

Richtpreis fir alle Menivorschldge € 45, bis € 60,- pro Meni/Person



“CBeim!/CDresch”

www.dresch.at

T.: +43(0) 5373 -8129 . anker@dresch.at

Menu ,,KUFSTEIN*

Sulzchen vom Tiroler Milchkalb
dazu Zwiebelconfit
L2 £ 7
Cremige Schwammerlsuppe
mit Speckknéderl

L2 28

Safranrisotto mit Bdrenkrebs

L2 28

Gebratener Hirschricken

dazu Steinpilze, Johannisnisse und Polentanocken

L2 28

Duette von Crema Catalana und

hausgemachtem Vanilleeis auf frischen Erdbeeren

Richtpreis fir alle Menivorschldge € 45, bis € 60,- pro Meni/Person



“CBeim!/CDresch”

www.dresch.at

T.: +43(0) 5373 -8129 . anker@dresch.at

Menu ,,FESTSPIELE"

Spargeltortelloni an Salbeibutter
auf Spargelgemuse und gehobeltem Parmesan
ek
Felchenfilet auf Karotten-Birnengemuse
und feurigem Couscous
oder
Steak vom Charolaisrind
dazu Kartoffelgratin
und frische Pfifferlinge
ek
Moussevariation

mit frischen Erdbeeren

Richtpreis fir alle Menivorschldge € 45, bis € 60,- pro Meni/Person



“CBeim!/CDresch”

www.dresch.at

T.: +43(0) 5373 -8129 . anker@dresch.at

Menu ,,SYMPHONIE"

Broccolischaumsuppe
mit Lachsnockerl und Kartoffelblatt!
ek
Saiblingsfilet mit Krduterhaube
auf warmen Gurkensalat
oder
Hirschricken
dazu Kartoffelgnocchi und Wasabidatteln
mit Kréuterseitlingen

L2 28

Geeiste Topfenpalatschinken

Richtpreis fir alle Menivorschldge € 45, bis € 60,- pro Meni/Person



“CBeim!/CDresch”

www.dresch.at

T.: +43(0) 5373 -8129 . anker@dresch.at

Mendu ,,ZEIT ZU ZWEIT“

Carpaccio vom Bresaolaschinken
ek
Seezungenroélichen gefillt mit
Blattspinat und Gemusesticks auf Tagliolini
und ZitronensoBe
oder
Tranchen vom Kalbsricken auf BarolosoBe
mit Kartoffelstrudel und gegrillten Pilzen

L2 28

Marillenpalatschinken

Richtpreis fir alle Menivorschldge € 45, bis € 60,- pro Meni/Person



“CBeim!/CDresch”

www.dresch.at

T.: +43(0) 5373 -8129 . anker@dresch.at

Menu ,,SINNESreise*

Broccolischaumsuppe
mit Lachsnockerl und Kartoffelblatt!
ek
Saiblingsfilet mit Krduterhaube
auf warmen Gurkensalat
oder
Hirschricken
dazu Kartoffelgnocchi und Wasabidatteln
mit Kréuterseitlingen

kkk

Geeiste Topfenpalatschinken

Richtpreis fir alle Menivorschldge € 45, bis € 60,- pro Meni/Person



